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1. INFORMAÇÕES COMERCIAIS 

Descrição do 
Produto 

Filtro de Papel para Café em Pó – Tamanho 103 

Composição Fibra 100% Celulósica 

Modo de preparo 

 Dobrar o Filtro de papel nas áreas indicadas na embalagem e 
colocar no suporte para coador 103; 
 Para preparar 20 xícaras de café (50 ml), colocar 04 colheres de 
sopa bem cheia de pó (80g). 
 Acrescentar 1000 ml de água, lenta e continuamente. Evitar adoçar 
a água e mexer com a colher para que o coador não se rompa.  

Característica 
sensorial 

 Aspecto: Filtro de papel crepado, costura dupla no fundo e em uma 
das laterais, de formato característico no produto; 
 Cor: Branqueado: Branca, levemente amarelada. 
 Textura: Porosa, levemente áspero, característica de papel filtrante. 

 

Diferencial do 
Produto 

 Fechamento por prensagem mecânica (sem costura ou adesivo); 
 Dupla prensagem; 
 Microfuros; 
 Marca d’água. 

Validade 36 meses (03 anos) 

Codificação de lote 
 Data de Fabricação / Tamanho / Máquina / Identificação do 
Produto* / Horário de Fabricação  
 Validade dd/mm/aa; 

Descrição da data de 
validade 

 Embalagem primaria (cartucho): dd/mm/aa.  
 Embalagem secundária / terciária (caixas de embarque): dd/mm/aa.  

Apresentação do 
produto 

 Caixa contendo 48 cartuchos com 30 unidades cada; 
 Caixa contendo 48 cartuchos com 36 unidades cada; 
 Caixa contendo 08 pacotes de 06 cartuchos com 30 unidades cada; 

Modo de 
conservação 

Conservar em local seco e fresco, longe de produtos químicos. 

Registro 
Produto isento de registro conforme Resolução n° 23, de 15 de março 
de 2000 - ANVISA. 

Fabricado por 
Celupa Industrial Celulose e Papel Guaíba LTDA. Avenida Ismael 
Chaves Barcelos – 150 – Parque 35 / Guaíba - RS. 

*Identificação do Produto – M: Melitta 


